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PREFEITURA MUNICIPAT DE BELTERRA

Secretaria Municipal de Educação Básica

cNPJ Ne 29.578.957/0001.00

Oficio No 47/2025-SEMEB

Beltena, í 1 de março de 2025

De: Secretaria Municipal de Educação Básica- SEMEB.

Para: Chefe do Setor de Licitação e Contratos.

Prezada senhora,

A Secretaria Municipal de Educação Básica, vem pelo presente

instrumento enviar o Laudo Técnico das Amostras dos Produtos da chamada

Pública no 003t2025 -SEMEB, para aquisição dos gêneros alimentÍcios que

iráo compor a Alimentação Escolar da rede municipal e estadual de ensino

paraoanode2)2i,atendendo5lescolas,comaproximadamenteS'300

alunos, referente aos programas: PNAE, PNAP, PNAC, PNAI, EJA E AEE'

Sendooqueseapresentaparaomomento,reiteramosvotosdeestima

e consideração, estando a disposição para quaisquer esclârecimentos'

Atenciosamente.

lflÍÀt
Dimaima Nayara Sousa Moura

Secretária Municipal de Educação Básica
Decreto no.0O212025 - GAB/PMB.
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Secretaria Municipal de Educação Básica

cNPJ Ne 29.578.9s710001.00

Belterra, 'l í de março de 2025.

De: Departamento de Alimentação Escolar- DAE

Para: Chefe do Setor de Licitação e Contratos.

Prezada senhora,

Cumpre-nos a informar o resultado apresentado a este Setor de Licitação

e contratos quanto à análise das amostras dos produtos cotados na chamada

Pública no 003/2025- SEMEB, conforme expormos a seguir:

RESULTADOPRODUTOITEM
Aprovado0'r Abacate, em caixa com 20 Kg, com as

características organolépticas mantidas

AprovadoAbacaxi pérola, fresco, com as caracte
organolépticas mantidas

risticas02

AprovadoArroz Branco tipo 01 , fardo Plást
mm 30 Kg, embalagem individual de I Kg.

ico transparente03

AprovadoBanana Pacovã verde, entrêgue em ca
Kg, com as características organolépticas
mantidas.

ixas de 20

AprovadoBanana Prata Íresca, entregue em calxâs
Kg, com as características organolépticas
mantidas.

de2005

06 Batata Doce, saca com 10 Kg, com as
características organolepticas mantidas

Aprovado07 Coloral em pó, sem qualquer adição e

impurezas, em condiçÕes hígiênico sa

entrega, embalagem de plástico de 100 gramas'

com os dados de identificaçáo e procedência,

data de fabricação e prazo de validade.

lívre de
nítárias de

04

Aprovado



08 Farinha de Tapioca, fardo plástico transparente
com 30 unidades, embalagem individual mm
4009.

Aprovado

09 Farinha de Mandioca, fardo com 25 Kg, em
plástico transparente embalagem individual de 1

kg.

Aprovado

10 Feijão Carioca, fardo em plástico transpaÍente
com 30 Kg, embalado individual de í Kg.

Aprovado

11 Feijáo Caupí, fardo em plástico transparente com
30 Kg, embalagem individual de 1 kg.

Aprovado

12 Jerimum higienizado, saca com 20 Kg, com as
características organolépticas mantidas.

Aprovado

13 Laranja graúda higienizada, saca com 200
unidades, com as características organolépticas
mantidas.

Aprovado

14 Macaxeira descascada e branqueada, embalada
a vácuo, embalagem individual pacote com 5009.

Aprovado

15 Mamão Havaí higienizado, caixa com 20 Kg, com
as caractêrísticas organolépticas mantidas

Aprovado

AprovadoMelão Amarelo Canário, tipo valenciano fresco
higienizado, peso médio por unidade dê 2,5 Kg'
pele lisa, com alguns sulcos semi dura. Com as
características oÍganolépticas mantidas.

Melancia fresca higienizada, peso máximo por

unidade de I Kg, com as caracteristicas
organolépticas mantidas.

Aprovado

í8 Milho Verde descascado, embalado a vácuo,
embalagem individual pacote com 5009.

Aprovado

19 Ovo, tamanho médio, oÍigem gâlinha,
características adicionais branca, cuba c/30 unid

Aprovado
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20 Pimenta do Reino Moída, de boa qualidade, pura,
seca, fina, sem grumos ou condição estranha ao
produto, livre de sujidades, parasitas, fungos e
bolores, de cor uniforme, odor característico,
embalagem de 1009 com os dados de
identiÍicação e procedência, data de fabricação e
prazo de validade.

Aprovado

21 Polpa de Açaí, embalagem individual com
500grama cada unidade, com os dados de
identiÍicação e procedência, data de fabricação e
prazo de validade.

22 Polpa de fruta Íegional, sabores diversos,
embalagem individual com 500 gramas cada
unidade, com os dados de identificaçáo e
procedência, data de fabricação e prazo de
validade.

Aprovado

23 cterísticasRepolho, saca com 20 Kg, com as cara
organolépticas mantidas.

Aprovado

Atenciosamente,

Cin Pereira dos Reis
'dh^oú^DanieleNascimento Noronha

Nutricionista/RT- CRN 1 1290Coo enadora do DAE
Decreton'0'18/2025

Aprovado
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LAUDO TÉCNICO DE ANÁLISE DE PRODUTOS DA

AGRICULTURA FAMILíAR.

Análise de amostra realizada no dia onze de março de dois mil e vinte

cinco, no Departamento de Alimentação Escolar com a participação do

conselho de Alimentação Escolar- COMAE.

Chamada Pública 003/2025- SEMEB

Item 01 : Abacate

Em caixa com 20 Kg, com as características organolépticas mantidas'

Critérios a serêm observados:

1- Caracierísticas do produto (formato, coloração, firmeza, aparência,

aroma e sabor);
2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação

3-Presençadesujidade,substânciasestranhasaoalimentocomometais,
pedras, insetos e outros;

4- Degustaçâo.

Aprovado.

Itêm 02: Abacaxi

Pérola, fresco, com as características organolépticas mantidas'

Critérios a aerêm obasrvados:

1- CaracterÍsticas do produto (formato, coloração, Íirmeza, aparência'

aroma e sabor);
2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação

3. Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado.

Item 03: Arroz branco.

1Kg.

Critérios a serêm obsewados:

Tipo 01 , fardo plástico transparente com 30 Kg, embalagem individual de

1- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
2- CarâcterÍsticas do produto (core sabor);



3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especificações do
produto;

4- Degustação.

Aprovado.

Item 04: Banana Pacovã.

Verde, entregue em caixas de 20 Kg, com as características

organolépticas mantidas.

Critérios a 8erêm observados:

1- Características do produto (formato, coloração, firmeza, aparência,

aroma e sabor);
2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação

3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais'

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado.

Item 05: Banana Prata'

Fresca, entregue em caixas de 20 Kg' com as caracÍerísticas

organolépticas mantidas.

Critérios a sêrem observados:

1- Características do produto (formato, coloração, firmeza, aparência,

aroma e sabor);
2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação

3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado,

Item 06: Batata Doce.

Saca com 10 Kg, com as caracterÍsticas organolépticas mantidas'

Critérios a sêrem obseruados:

1- CaracterÍsticas do produto (formato, coloração, firmeza, aparência,

aroma e sabor);
2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturaÉo

3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
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4- Degustação.

Aprovado.

Item 07: Coloral em Pó.

Sem qualquer adição e livre de impurezas, em condições higiênico
sanitárias de entrega, embalagem de plástico de 100 gramas, com os dados de
identificação e procedência, data de fabricação e prazo de validade.

Critérios a serêm obseruados:

í- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

2- Características do produto (cor, aroma e sabor);
3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especificações do

produto;
4- Degustação.

Aprovado.

Item 08: Farinha de Tapioca.

Fardo plástico transparente com 30 unidades, embalagem individual com
4009.

Critérios a sêrêm obsewados:

í- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

2- Características do produto (cor, aroma e sabor);
3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especificações do

produto;
4- Degustação.

Aprovado.

Item 09: Farinha de Mandioca.

Fardo com 25 Kg, em plástico transparente embalagem individual de 1 kg.

Critérios a aênem obsewados:

't- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

2- Características do produto (cor, aroma e sabor);
3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especificações do

produto;
4- Degustação.

t



ItE,Eh

N6
PREFEITURA MUNICIPAT DE BETTERRA

Secretaria Municipal de Educação Básica

CNPJ Ne 29.57 8.957 I OOO7.@

Aprovado.

Item 10: Feijão Carioca.

Fardo em plástico transparente com 30 Kg, embalado individual de 1 Kg

Critérios a aerem observados:

't- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros,

2- CaracterÍsticas do produto (cor e textura);
3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especificações do

produto;
4- Degustação.

Aprovado.

Item íí: Feijão Caupí.

Fardo em plástico transparente com 30 Kg, embalagem individual de 1 kg.

Critérios a serem obseruadoe:

1- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

2- Características do produto (cor e textura);
3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especiflcações do

produto;
4- Degustação.

Aprovado.

Item í2: Jerimum.

Higienizado, saca com 20 Kg, com as caracÍerÍsticas organolépticas

mantidas.

Critérios a serem observados:

'l- CaracterÍsticas do produto (Íormato, coloração, firmeza, aparência,

aroma e sabor);
2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturaÉo
3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado.

Item í3: Laranja.



Graúda higienizada, saca com 200 unidades, com as características
organolépticas mantidas.

Critérios a serem obeervados:

1- Características do produto (formato, coloração, firmeza, aparência,
aroma e sabor);

2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturaÉo
3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado.

Item í4: Macaxeira.

Descascada e branqueada, embalada a vácuo, embalagem individual
pacote com 5009.

Critérios a serêm observados:

1- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

2- Características do produto (cor e textura);
3- Embalagem integra com rótulo completo contendo especificações do

produto;
4- Degustação.

Aprovado.

Item í5: Mamão.

Havaí higienizado, caixa com 20 Kg, com as características

organolépticas mantidas.

Gritérioa a serem observados:

1- Características do produto (formato, coloraçâo, Íirmeza, aparência,

aroma e sabor);
2- Deiormações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação

3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

4- Degustação.

Aprovado.

Item 16: Melão.
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Amarelo Canário, tipo valenciano fresco higienizado, peso médio por
unidade de 2,5 Kg, pele lisa, com alguns sulcos semi dura. Com as
características organolépticas mantidas.

Critérios a aerem obgervados:

1- Características do produto (formato, coloração, firmeza, aparência,
aroma e sabor);

2- Deformaçôes, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação
3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado,

Item í7: Melancia.

Fresca higienizada, peso máximo por unidade de I Kg,
características organolépticas mantidas.

Critérios a serem observados:

1- Características do produto (formato, coloração, firmeza, aparência,
aroma e sabor);

2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação
3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado.

Item í8: Milho Verde.

Descascado, embalado a vácuo, embalagem individual pacote com S00g.

Critérios a aerem obsorvados:

1- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

2- Características do produto (textura, aroma e sabor);
3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especificações do

produto;
4- Degustação.

Aprovado.

Item í9: Ovo.

com as
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Aprovado.

Item 20: Pimenta do Reino.

Moída, de boa qualidade, pura, seca, fina, sem grumos ou condição

esúanha ao produto, livre de sujidades, parasitas, fungos e bolores, de cor

uniforme, odor característico, embalagem de 1009 com os dados de

identiÍicação e procedência, data de fabricação ê prazo de validade.

Critérios a sêrem observados:

1- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
2- Características do produto (cor, aroma e sabor);

3- Embalagem íntegra com rótulo completo contendo especiÍicações do

produto;
4- Degustação.

Aprovado.

Item 21: Polpa de Açaí.

Embalagem individual com 5009Íama cada unidade, com os dados de

identiÍicação e procedência, data de fabricação e prazo de validade.

Critérios a sêrem obseryados:

1- Embalagem íntegra, peso com especiflcações atendo ao código de

vigilância sanitária vigente;
2- Característica organoléptica do produto preparado (aparência, textura,

aroma e sabor);
3- Degustação.

Aprovado.

Item22: Polpa de Fruta.

Tamanho médio, origem galinha, características adicionais branca,
cuba c/30 unid.

Critérios a serêm observados:

1- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

2- Características do produto (textura, cor, preparação e sabor);

3- Embalagem Íntegra com rótulo completo contendo especificações do
produto;

4- Degustação.
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Regional, sabores diversos, embalagem individual com 500 gramas cada
unidade, com os dados de identificação e procedência, data de fabricação e
prazo de validade.

Critérios a serem obseruados:

1- Embalagem íntegra, peso com especificações atendo ao código de
vigilância sanitária vigente;

2- Característica organoléptica do produto preparado (aparência, textura,
aroma e sabor);

3- Degustação.

Aprovado.

ltem 23: Repolho.

Saca com 20 Kg, com as características organolépticas mantidas

Gritérios a serem obsewados:

1- Características do produto (formato, coloração, Íirmeza, aparência,
aroma e sabor);

2- Deformações, manchas leves, danos superficiais e grau de maturação
3- Presença de sujidade, substâncias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
4- Degustação.

Aprovado.

Belterra, 1 1 de março de 2025

Cínthia reira dos Reis
Coorden ra do DAE

o"n,M"nto Noronha
Nutricionista/RT- CRN 1 1290

uaai" rÍilffi#es Lobo
Gestora escolaÍ/ Máe de aluno

'úr'"q

/\Lr -,-1, He/.)'
Athaual Albarado Hoyos
Presidente do Conselho - COMAE

Tereza a de Jesus Duarte Raineide Dias Moraes
DiÍetora de ensinoFiscal contrato
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